Mission: trasmettere agli
allievi le competenze di base e
tecnico-professionali per
poter svolgere al meglio il
proprio mestiere.

Vision: inserire nel mondo del
lavoro giovani maturi e
consapevoli che collaborino
attivamente nella societa

“Imparare bene il proprio
mestiere, esercitarlo con cura
fa crescere il lavoratore
e progredire la societa”
(dal progetto educativo)

CHI SIAMO

Paideia si dedica da piu di
vent’anni alla formazione
professionale per giovani e
adulti.

Paideia € accreditata alla sezione
servizi per la formazione della
Regione Lombardia.

Alta Formazione
Professionale

Colloqui di orientamento sempre
disponibili su prenotazione
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CODICE MECCANOGRAFICO
MICF09200G

Contattaci

Cooperativa Sociale Educativa Paideia s.c. Onlus
Via Bernardo Ugo Secondo, 4 - 20133 Milano
Tel: 3406566469
email: direzione@coop-paideia.com
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Corso quao\r'\ennale
sPer‘\men‘rale

CHEF
PASTICCERE

Conseguimento diploma di maturita statale

FILIERA FORMATIVA
TECNOLOGICO - PROFESSIONALE




ORARIO SETTIMANALE

Italiano

TITOLI DI STUDIO
CONSEGUIBILI

REGIONALI:

@ DIPLOMA DI QUALIFICA
PROFESSIONALE al termine del
triennio

@ DIPLOMA DI TECNICO
PROFESSIONALE al termine del

Storia

Inglese

Matematica

Informatica
Diritto/economia/cittadinanza
Contabilita/ ed. all’imprenditorialita
IRC/etica

Laboratorio espressivo

[N

Attivita fisiche e motorie
Sicurezza/Qualita/Rientri Stage

Scienze e tecniche alimentari
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o

Laboraforio speciﬁco-d'indirizzo e stage 10 10 quad rienniO
e I STATALE:
@ DIPLOMA DI TECNICO
ORARIO E DURATA DELLE PROFESSIONALE
LEZIONI/ATTIVITA Con il diploma di TECNICO

PROFESSIONALE si ha diritto ad
iscriversi a:

Le lezioni si svolgono dal lunedi al
venerdi dalle ore 8.00 alle ore
14.00 con due rientri pomeridiani _ @ TS ACADEMY (Istituti Tecnologici
settimanali, dal il 1° settembre al ' Superiori) X

30 giugno di ogni anno @ UNIVERSITA

OFFERTA
FORMATIVA

@ Utilizzo di tablet nella didattica

@ Laboratorio dalla prima (10 ore)

@ Stage a partire dal secondo anno

@ Preparazione periodica ai diversi
esami

@ Attivita sociali e culturali
(musica, sport, arte, volontariato)

@ Potenziamento delle lingue
straniere

@ Interventi di esperti del mondo
del lavoro

@ Uscite e visite sul territorio
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